A LA CARTE

MONTAG - SAMSTAG 17.30-20.00 UHR

Vorspeisen

"Bglgens” Muscheln 95,-
Gedampft und zubereitet mit Kréutern, Speck, Pastis & Sahne.

Bruchetta mit geschmorten Champignons in Sahne 89~
Aromatisiert mit Brandy, Thymisn und Knoblauch [vegetarisch)

Voll Teller 125-
Tellerangericht mit Entenrilette, Bierwurst, baskischem Schaofskdse, Serrano-Schinken
mit Artischockencreme und Pesto

Hauptgerichte

"Bglgens” gekochte Muscheln 195-
Abgeschmeckt mit Speck & Pastis. Serviert mit Pommes frites und Aioli.

Vegetarische Falafel 169,
Serviert in warmem Fladenbrot mit Kohl-Tzatziki. Dazu Pommes & Aioli

Nordsee Schnitzel. (Schweineschnitzel) 249-
Serviert mit saisonales Gemuse, Gerostete Kartoffeln und Sauce

Gebratene Scholle 265~
Serviert mit Zitrone-Kartoffeln - brouner Butter. Dazu gedunstetes Gemuse

In Rotwein geschmortes Rindfleisch 269~
Serviert mit gedunstetem Gemuse, zerdrickten Kartoffeln und Cloud-Sauce

Menu des Monats 4 Gerichte (Nur Freitag und Samstag ) 399-
Dessert

3 Verschiedene gefullte Pralinen 79~
Apfelkuchen 89-

Serviert mit Kardemom-Eis

Blutendes Herz 89-
Schokoladenkuchen mit flissigern Kern. Serviert mit dem heutigen Eis

Kinder Eis 49-

Restaurant Bglgen - Thyborgn Hotel

Bﬁégy&n Harbogrevej 2, 7680 Thybargn

T: +45 40 20 74 83 - www.restaurant-bolgen.dk



